
Menu Halloween 

Feuilleté 
À la viande ketchup

Haricots verts 
échalotes

Macédoine mayonnaise
Salade de pâtes 

au maïs
Velouté de légumes

E
n
tr
é
e

Boulette de bœuf
sauce tomate

Curry de légumes 
aux lentilles

Jambon grill 
Sauce brune

Hachis parmentier
de bœuf 

Poison pané 
au citronP

la
t

Potimarron rôtiCarottes au jusSalade verteRiz pilaf

G
a
rn
it
u
re

MimoletteFromage à la coupeFromageYaourtFromage 

F
ro
m
a
g
e

Panna cotta orange 
brisure de biscuit 

Compote 
pomme banane

LiégeoisGâteau vanilleFruit

D
e
ss
e
rt

Pain & fromage
Fruit
Sirop

Madeleine
Fromage blanc

& confiture
Jus d’orange

Pain au lait
Barre de chocolat

Verre de lait 

Biscuit chocolat
Sirop
Fruit

Palmier
Lait Nesquik

FruitG
o
û
te
r

Vendredi 06 novembre Jeudi 05 novembre Mercredi 04 novembre Mardi 03 novembre Lundi 02 novembre 

Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles 

d’être modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des 

allergènes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de 

cuisine. 

Toutes nos viandes (bœuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées 

et abattues en France, à l’exception des viandes hachées pour des raisons 

sanitaires (surgelées). La viande de bœuf est issue de races à viande.  
Fait maison

Semaine du 02 au 06 novembre 2026 Semaine du 02 au 06 novembre 2026 

Au menu 


