Lundi 04 mai
@ Concombre
E a la créeme
5 Colombo
o de dinde
o
3
u G
(0]
o
5
&£ GOudd
0
o
§ Smoothie
a
5 Madeleine
<':°'a E]j Lait
o Fruit

Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des et abattues en France, a Uexception des viandes hachées pour des raisons vmunes/
allergenes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de

cuisine.
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.0 i - Carottes a I'orange
Taboulé libanais Salade Marco Polo J
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Nouilles dau coco,
coriandre, citron
& [oe’cits Iégumes
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Carottes Vichy Courgettes poélées

Coulommiers Tomme d'o\u.vergne

Créme chocolat a8

Fruit Compote maison Pros Doly
Gaufrette Cake fruits confits Pain

Yaourt Lait Fromo\ge
Sirop Com[oo’ce Fruit

Toutes nos viandes (bceuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées /&
Fait maison

DE FRANCE

sanitaires (surgelées). La viande de boeuf est issue de races a viande.



