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Semaine du 08 au 12 juin 2026
Lundi 08 juin Mardi 09 juin Mercredi 10 juin Jeudi 11 juin Vendredi 12 juin
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© . , X M Salade verte Macédoine .
E Rillettes & cornichon Pastéeque . . Courgettes rapées
£ mais & emmental mayonnaise
_ Gratin de . )
- Filet @ i Jambon grill ) Carri de beeuf
S ) . coqmlleﬁes & courgettes . Brochette de volaille )
o de poisson pané o créeme de moutarde créole
au curry & Vache qui rit
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i Végétarien
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- Fruit Chou a la créeme Creme spéculoos Fruit Banane chocolat
0
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5 Biscuit Biscuit Quatre-quarts Pain Mini viennoiserie
<§ B Lait Fromage blanc Sirop Confiture Bl Lait
o Fruit Fruit P Fruit Lait Fruit
Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles Toutes nos viandes (bceuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées /k
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des et abattues en France, a Uexception des viandes hachées pour des raisons V,ANDES/ Fait maison
allergénes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de sanitaires (surgelées). La viande de boeuf est issue de races a viande. \""__"“"“
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