
Champignons
à la graine de moutarde

Thème LA GRECE
Salade Grecque

(Tomates, concombres, feta
& olives noires)

Carottes râpées
à l’orange

Betterave
à la féta

Crêpe emmental
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Spaghettis
à la carbonara

Moussaka 
Poisson pané 
sauce tartare

Croque fromage 
tomate & mozzarella

Crumble 
de colinP
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Morbier
Fromage Blanc 
Stracciatella

FromagePetit suisseBrie
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Fruits de saison
Gâteau grec

(Ravani semoule)
Fromage blanc 

aromatisé
Fruits de saisonCompote banane 
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Crêpes 
Lait

Compote

Pain 
Fromage 
Compote 

Pain - chocolat
Petit suisse

Fruit

Pain - confiture
Fromage blanc

Compote

Quatre quarts
Lait
FruitG
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Vendredi 25 septembre Jeudi 24 septembre Mercredi 23 septembre Mardi 22 septembre Lundi 21 septembre 

Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles 

d’être modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des 

allergènes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de 

cuisine. 

Toutes nos viandes (bœuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées 

et abattues en France, à l’exception des viandes hachées pour des raisons 

sanitaires (surgelées). La viande de bœuf est issue de races à viande.  
Fait maison

Semaine du 21 au 25 septembre 2026 


