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Mardi 24 fevrier

Paté de foie

Gratin de poisson
et

Pomme de Terre

Salade verte

Fromage

Semoule au lait

Ga‘teo\u
du chocolat

Jus de Fl’ui‘t

AU MENU

Mercredi 25 février

Velouté de [égumes
Cordon bleu
Haricots beurre
Fromage
Yaourt
Pain

Fromage

Fruit
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Semaine du 23 au 27 février 2026 ALSH

Jeudi 26 février

Salade stro\sbowgeoise

Sauté de Boeuf

Carottes

Fromage

Fromage blanc
a la confiture

Gateau Marbré
Salade de fruits
Lait

Vendredi 27 février

Velouté de lentilles
au curry

Omelette aux fromages

Pommes Sautées et salade

Petite suisse

Fruit de saison

Pain

Confiture
Lait

Toutes nos viandes (bceuf, veau, porc, agneau, volailles) sont fraiches, élevées
et abattues en France, a l'exception des viandes hachées pour des raisons
sanitaires (surgelées). La viande de beeuf est issue de races a viande.

Nos menus sont validés par notre diététicien-nutritionniste, susceptibles
d’étre modifiées selon les approvisionnements, susceptibles de contenir des
allergenes. Pour plus d’informations, veuillez-vous rapprocher du chef de
cuisine.
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